
全て税込価格になります。 All Tax Included.

Snacks
ミックスナッツ.........................................................................¥750
Mixed Nuts

生ハム.........................................................................................¥990
Prosciutto

オリーブ......................................................................................¥770
Olives

Appetizers
名物！自家製シャルキトリーの
盛り合わせ （２名分）........................................................¥3,850
Charcuterie Assortment

前菜のお任せ盛り合わせ３種......................................¥1,650
Chef's Assorted Appetizers (3 Kinds)

ブッラータと季節の果実................................................¥1,650
Burrata with Seasonal Fruit

牛ハツのタリアータ サルサヴェルデ.......................¥1,620
Beef Heart Tagliata / 8 pieces

鮮魚のカルパッチョ..............................................¥1,620
Fresh Fish Carpaccio

蛸の塩麹グリル インサラータ.....................................¥1,320
Grilled Shio-Koji Octopus Salad

特製混ぜるポテトサラダ ...................................................¥960
Potato Salad

季節のスープ...........................................................................¥880
Seasonal Soup

ジャガイモのピューレ.........................................................¥550
Potato Purée

ポテトフライ アンチョビガーリックバター...............¥770
French Fries with Anchovy Garlic Butter

ジャンボマッシュルームのビスマルク仕立て.............¥990
Jumbo Mushroom Bismarck Style

蟹とズッキーニのグラチネ...............................................¥990
Crab and Zucchini Gratiné

ソフトシェルクラブのフリット
パクチーのサラダ..............................................................¥1,200
Soft-Shell Crab Fritters with Cilantro Salad

子羊のポルペッティ フムスとデュカスパイス
オニオンキャラメリゼのソース...................................¥1,760
Lamb Meatballs

Pasta
スカモルツァのリゾーニ 季節の野菜添え...............¥1,980
Scamorza Risoni with Seasonal Vegetables

パンチェッタのカルボナーラ パッケリ.....................¥1,980
Pancetta Carbonara (Paccheri)

オイルサーディンとフェンネルの
アーリオオーリオ スパゲッティーニ..........................¥1,980
Oil Sardine and Fennel Aglio e Olio (Spaghettini)

トマトと赤茄子アラビアータ
スパゲッティーニ...............................................................¥1,980
Tomato and Red Eggplant Arrabbiata (Spaghettini)

紫蘇ボロネーゼ パッパルデッレ.................................¥2,300
Shiso Bolognese (Pappardelle)

Pizza
マルゲリータ........................................................................¥1,980
Margherita

クワトロフォルマッジ........................................................¥2,100
Quattro Formaggi

ツナとトマト..........................................................................¥1,980
Tuna and Tomato Pizza

プロシュートコットとトリュフクリーム煮.................¥2,100
Prosciutto Cotto in Truffle Cream

Mains
the Terraceスペシャリテ ブイヤベース
天使の海老と鮮魚のポワレ
バケットとサフランジャガイモピューレ...................¥1,980
Bouillabaisse with Fresh Fish & Shrimp

鶏胸肉のピカタ 背徳焦がしバターソース...............¥3,300
＋バケット（¥300）
Chicken Breast Piccata with Rich Decadent Brown Butter Sauce

牛舌の赤ワイン煮込み.....................................................¥3,960
Red Wine Braised Beef Tongue

国産牛サーロインのステーキ........................................¥8,800
Domestic Beef Sirloin Steak

せせらぎ豚のロースト.......................................................¥3,520
Roasted Seseragi Pork

飲めるティラミス................................................¥1,320
Drinkable Tiramisu

黒糖のババ............................................................¥1,100
Babà

ピスタチオのセミフレッド..............................¥1,320
Pistachio Semifreddo

クレームブリュレ....................................................¥880
Creme Brulee

季節のジェラート...................................................¥880
Seasonal Gelato

Desserts

Course

ベーシックコース
アミューズ /  前菜 / パスタ / 魚 or 肉 / デザート

 コーヒー / フォカッチャ

¥6,830

プレミアムコース
アミューズ /  冷前菜 / 温前菜 / パスタ / 魚 / 肉

デザート / コーヒー / フォカッチャ

¥11,000




